
 

Voorjaarskaart 2024 
 

              Koude voorgerechten 

▪ Bouchon van huisgemaakte eendenlever, chutney en briochebrood  (1,3,7,8)                                        25.00 

▪ Huisgerookte zalm,  daikon met rijstazijn, wasabi macaron. (1,4,6,7,8)                                         24.50 
▪ Carpaccio van gerookte Holstein contrafilet, oude Comté kaas, rucola en truffelolie (1.7)         21.00 
▪ Carpaccio van gerookte Holstein contrafilet met schaafsel van ganzenlever, 

 rucola en truffelolie (1,7)              24.50 
 
 

              Warme voorgerechten 

▪ Kaaskroket met Orvalkaas,  geplette ‘Plate’ aardappelen van Florenville  

met gekonfijt spek.  (1,3,5,7)                                                                                                                16.00                                                               

▪ Garnaalkroketten, kerrie tabouleh                 (1,2,3,4,5,7)                           1 pce 10.00/2 pce 19.50 

▪ In knoflookboter gebakken kikkerbilletjes        (1,7)                                                                                                19.50 

▪ Zeebaarsravioli met venkel (1,3,4,7,9)                                                                                                                                                      19.50 
▪ Sauté van scampi's met sinaasappel, gekruid met lange peper (1,2,7)                                                          19.50 

▪ Gepocheerd ei met grijze garnalen en gefumeerde Haddcok.  

Seizoensgroenten velouté ( 1,2,3,4,7)                                                                                                                                                         20.00  

 
                Pasta, salades en vegetarische schotels Ѵ 
 

▪ Spaghetti bolognaise (1,3)                                                                                                                                                14.50 
▪ Linguini met truffelcrème en boerenfricassee van gevogelte    (1,7)                 22.00 
▪ Salade Florentine (gekonfijte eend, foie gras, gerookte eendenborst, pdt) (1,7,8,10)                                    21.00  
▪ Kaaskroket met Orval kaas,  geplette ‘Plate’ aardappelen van Florenville met kruiden (1,3,7)    16.00 

▪ Spaghetti bolognaise veggie ( gehakt en kaas 100% plantaardige eiwitten) (1,3) Ѵ                                   15.50 

▪ Veggie worst met Dijon mosterd, gratin dauphinois met Orval kaas                                                                                   

( 100% plantaardige eiwitten) (1,7)   Ѵ                                                                                                                                                                              18.50   

 

   Brasserie 
 

▪ Tomaat met grijze garnalen, frietjes (2,3,5,10)                                                                                                                       23.00 
▪ Huisgemaakte balletjes met tomatensaus, frietjes(1,3)                                                                                   15.00 
▪ Huisgemaakte Kalfsballetjes met Orvalbier (1,3,7)                                                                             18.00  
▪ Floriflette (Orval kaas, spek, uien, aardappelen, room)  (7)                                                                     15.50               
▪ Filet américain klaargemaakt door u, frietjes, salade (3,5,6,10)                                                           19.50      
▪ Trio van huisgemaakte kroketjes (kip, garnaal,Orval kaas ) (1,2,3,7,9)                                             21.00     

▪ Krokante varkenspoot met gribichesaus, frietjes en salade (1,3,6, 7,10 )                               19.50 

▪ Dikke plak gekonfijt spek, gegaard 8 uur op lage temperatuur, stoemp van het moment, 

 salade, huisgemaakte bbq saus met Jack-Daniel’s. (1,3,7,10)                                                              19.00  

 



 

 
 

    Vis   
 

▪ Zeebaarsravioli met venkel (1,3,4,7,9)                                                                                                                             26.50 

▪ Sauté van scampi's, sinaasappel, gekruid met lange peper (1,2,7)                                                               25.00   

▪  Geroosterde kabeljauwfilet, aardappelpannenkoek, 

 fijne ratatouille met basilicum, bisque van langoustine (2,4,7,9)                                                 30.00                                             

▪ Geroosterde kreeft met thijm, gebakken appel met opgeklopte boter 
 en espelette peper (2,7)                                                                                                        prijs van de dag 

 
    Vlees 
     * Vlees gebakken op de JOSPER GRILL 
 

▪ * Rundersteak                                                                                                                   25.00   
▪ * Rundersteak, rode wijn reductie, mergpijpjes en geroosterde wortelen (1,7,9,)                        31.00 
▪ *  Ierse contrafilet dry aged (enkel blue of saignant gebakken)                                                           36.00 
▪ *  Ierse runder Tomahawk 2pers. +/- 1,2kg                                                                             75.00 
▪ Boerderij varkenshaas op lage temperatuur gegaard, 

licht gerookt en gegratineerd met Orval kaas (3,7)                                                                       21.50 
▪ Suprême van Mechelse koekoek van de fokkerij "beaux chênes" gebraden in Sauternes, 

gekonfijte rode kool en een aardappelgalette (1,3,7,9)                                                                         27.00  
▪ Kalfsniertjes met ambachtelijke mosterd van Dijon (Beauraing)  (7,10)                                     26.00    

▪ Kalfszwezerik met morieltjes (1,7)                   40.00 
▪ Kalfskotelet met morieltjes (1,7)                                                                                                               34.00        

                                                  
Onze vleeswaren en grillades worden geserveerd met een keuze uit: frietjes(7), aardappelkroketjes (1,3,7), 

gratin dauphinois (7), gebakken aardappel(7). 
*** 

Sauzen voor uw rundvlees (zonder extra kosten) : groene peper (7,9), Roquefort (7), Orval kaas (7), champignons 
(7), beurre maître d'hôtel (7), huisgemaakte béarnaise (3,7) 

 
▪ Supplement saus                                        4.00   
▪ Supplement morilles saus (enkel voor zwezerik en kalfskoteletten)                                  8.00   
▪ Supplement frietjes, kroketten, aardappelen           3.00   
▪ Supplement gratin dauphinois             5.00   

 
    Kindergerechten  Tot 12 jaar 

▪ Spaghetti bolognaise, 1 bolletje ijs naar keuze (1, 3,7)                                    9.50 

▪ Huisgemaakte gehakbal, tomatensaus, frietjes, 1 bolletje ijs naar keuze (1, 3,7)                     9.50 

▪ Chicken supreme met roomsaus, frietjes, 1 bolletje ijs naar keuze (7)                  10.00 

▪ Rundersteak met saus naar keuze, frietjes, 1 bolletje ijs naar keuze (7)                               16.00  
 

Ijsje naar keuze wordt aangeboden 

 



     
 

Desserten 
 

▪ Brésilienne    Mokka, slagroom, Caramel (1,3,7,8)                                                           9.00                                                                 

▪ Dame Blanche   Vanille, slagroom, warme chocolade saus  (1,3,7,8)                                                           9.00 

▪ Ijscoupe met witte chocoladeijs, brownies met pecannoten,  

en hazelnotencrème   (1,3,7,8)                                                                                                                                                                  9.50 

▪ Ijscoupe en sorbet naar keuze                                                            3.00/boule 

                        -Ijscrème : Vanille, zwarte chocolade, Mokka  (1,3,7,8) 

                        -Sorbets : Citroen, Framboos, Passievrucht 

                        - Supplement slagroom (7)                                                                                                      0.50 

                        - supplement warme chocolade                                                                                            0.70 

▪ Chocoladeravioli, pralinécrème en gekarameliseerde pinda's,   

      amandelmelkijs (1,3,7,8)                                                                                                                                                             12.00 

▪ Huisgemaakte Bourbon vanille crème brulée (3,7)                                                                                                            9.00 

▪ Huisgemaakte tiramisu met speculoos (1,3,7)                                                                                                                         9.00 

▪ Gastronomische koffie (1,3,7,8)                                                                                                                                                             11.00 

▪ Gekarameliseerde normandische pannekoek, bolletje vanille-ijs  (1,3,7)                                               12.00 

▪ Kaasplankje (1,7,8)                                               11.00 

 

    

 

     Koffie 

 

▪ Koffie, déca, expresso            3.00 

▪ Dubbele expresso             3.85 

▪ Cappuccino                          3.00 

▪ Irish Coffee                        10.00 

▪ French Coffee                        10.00 

▪ Italian Coffee                        10.00 

▪ Bailey's Coffee           10.00  

 

 

    Thee 

 
▪ Rode vruchten, Linde, Munt, Groen, Zwart, Verbena, Kruidenthee, Kamille, Jasmijn  3.00 

 

               Sterke drank puur of met ijs  
 

▪ Whisky : Johnny walker, J&B, Four Roses, Jameson                                   8.00 

▪ Whisky : Chivas Regal 12, Jack Daniel’s            8.00 

▪ Rhum : Bacardi, Bacardi Ambré, Havana Club, Havana Club Ambré        8.00 

▪ Vodka Absolut blanche              7.00 

▪ Vermouth : Martini blanc, rouge, dry            7.00 



▪ Vins : kir vin blanc, porto rouge, porto blanc, pineau des Charentes        7.50 

▪ Gancia, Campari, Picon, Suze, Batida coco, Pisang, Get 27, Ricard        7.00 

Surplus frisddrank                           2.00 

 

 

   Gin 
 

▪ Gin Arduenna (belgië, bastogne, 100% biologisch) (aroma van vlierbloesem,mirabelle)           8.00 

▪ Gin Jinzu (Japanse geinspireerd) : aroma yuzu, kersbloesem, sake                     13.00 

▪ Gin Hendrick’s (Schotland) : aroma van rozen, komkommer                             13.00 

▪ Gin Gordon’s (klassiek)                                     7.50 

 

 
    Bubbels 
 

▪ Fles huischampagne                                                                                     61.00 

▪ Coupe champagne                                  12.00                                                                 

▪ Kir Royal            12.00                                                                 

▪ Fles Cava                        39.00                                                                 

▪ Coupe cava              7.00          

 

              Cocktails 

 

▪ Cocktail van het huis : Paradise         9.00 

▪ Le Florentin : witte wijn, cassis, gin, cointreau                    9.00 

▪ Americano. gin, droge martini, campari                              10.00 

▪ Spritz                         9.50 

▪ Pina Colada : ananassap, witte rum, batida coco                             10.00 

▪ Cosmopolitan : vodka, cranberrysap, cointreau, citroensap                 9.50 

▪ Tropic : witte rum, ananassap, appelsiensap, grenadine, citroensap                                       10.00 

▪ Gin Fizz : bruiswater, gin, citroensap, rietsuiker                   9.50 

▪ French Kiss : champagne, vodka, crème de cassis, citroensap, rietsuiker                                       14.00 

▪ Season Spritz : kaneelsiroop, aperol, cider, Calvados, Cava                                        10.00 

 

             Cocktails zonder alcohol 

 

▪ Bitter appelsiensap vers geperst         7.00 

▪ Pisang orange :          7.00 

▪ Pina Con Nada : ananassap, citroensap, mojitosiroop      7.50 

▪ Ruby : appelsiensap, aardbeisiroop, citroensap       7.00 

▪ Bonbon : frambozensiroop, appelsap, schweppes bitter lemon     8.00 

▪ Appel kaneel : kaneelsiroop, appelsap, fever tonic mediterranean                            8.00 

 

 

 

 



Om te delen  

 

▪ Aperitief plankje                        13.00 

 

Dranken 

 

▪ Plat water : 25cl/50cl/1l.        2.50/4.50/8.00 

▪ Bruiswater : 25cl/50cl/1l.        2.50/4.50/8.00 

▪ San Pellegrino                             5.00 

▪ Coca cola, zéro, Sprite, Fanta                           3.00 

▪ Schweppes tonic, agrum, soda, Ice Tea             3.00 

▪ Vers fruitsap                             4.50 

▪ Looza fruitsappen : sinaasappel, appel, appelkers, tomaat, ananas                     3.00 

 

 

              Bieren 

 

▪ Jupiler van het vat : 25cl/33cl              3.00/3.90 

▪ Claushaler zonder alcohol             3.00 

▪ Carlsberg, Hoegaarden, Hoegaarden rosé           3.50  

▪ Orval, Rochefort 8°, Triple Westmalle           4.90 

▪ Duvel, Chimay wit 8°, rood 7°, blauw 9°           4.90 

▪ Leffe (blond)                           4.00 

 

 

    Wijnen van het huis  
 

▪ Glas rode, witte, rosé wijn                                             5.00 

  

 
Alle prijzen zijn inclusief BTW en dienst 

 

                                             

 

 


