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Koude voorgerechten

Cannelloni van groene asperges en huisgerookte zalm,
dillecreme met haringkuit (1,4,7,8) 25.00

Gerookte Holstein runderfilet, burrata en oude balsamico,
compote van kerstomaten, knoflook en basilicum (1,7,8) 24.50

Warme voorgerechten

Kaaskroket met Orvalkaas, geplette ‘Plate’ aardappelen van Florenville

met gekonfijt spek. (1,3,5,7) 16.00
Garnaalkroketten,

Compote van kerstomaatjes met look en basilicum(1,2,3,4,5,7) 1 pce 10.00/2 pce 19.50
Gesauteerde kikkerbillen met lookboter (1,7) 20.50
Ravioli van Scampi met groene curry en kokosmelk(1,2,3,7,9,11) 19.50

Pasta, salades en vegetarische schotels V

Spaghetti bolognaise (1,3) 14.50
Penne met truffelcreme, parmesaan en boerenfricassee van gevogelte (1,7) 22.50
Gegrilde gamba's met tataki van tonijn met sesamzaad
(salade, mais, komkommer, olijven, avocado, tomaten) (2,4,6,10,11) 22.00
Salade Florentine (gekonfijte eend, foie gras, gerookte eendenborst, aardappelen) (1,7,8,10) 21.00
Kaaskroket met Orval kaas, geplette ‘Plate’ aardappelen van Florenville met kruiden (1,37 16.00
Spaghetti bolognaise veggie (gehakt en kaas 100% plantaardige eiwitten) (1,3) V' 15.50
Veggie burger met Dion mosterd (Beauraing), geglaceerde groenten,
zoete aardappelfrieten (100% plantaardige eiwitten) (1,7,10) WV 18.50
Ricotta ravioli met Provengaalse groenten en ratatouillesaus met basilicum (1,3,7,9) 24.00
Brasserie
Tomaten met grijze garnalen, frietjes (2,3,510) 23.00
Huisgemaakte balletjes met tomatensaus, frietjes(,3) 15.00
Huisgemaakte Kalfsballetjes met Orvalbier (spek, ajuinen, champignons) (1,3,7) 18.00
Floriflette (orval kaas, spek, uien, aardappelen, room) (7) 15.50
Filet américain klaargemaakt door uzelf, frietjes, salade (3,5,6,10) 19.50
Italiaans gesneden rundertartaar, frietjes (1,5,8) 22.00
Trio van huisgemaakte kroketjes (kip, garnaal,Orval kaas ) (1,2,3,7,9) 21.50

Krokante varkenspoot met gribichesaus, frietjes en salade (1,36, 7,10) 19.50



Ravioli van Scampi met groene curry en kokosmelk (1,2,3,7,9,11) 26.50
Op de huid gegaarde koolvis filet, risotto van venkel, bisque van saffraan (2,4,7,8,9) 28.00
Zeelandse mosselen 1KG
s Witte wijn, frietjes (4,9) 24.00
¢ Room en look, frietjes (7,9,14) 25.00
¢ Dionaise stijl, frietjes (mosterd van DION, spekjess, room) (7,9,10,14) 26.50
Gebakken mosselen met groene peper,
gegaard op de Josper-grill en geflambeerd met cognac, frietjes

(¥500gr mosselen, rode ajoune, spekjes, room) (7,14) 18.00

Varkenshaasje op lage temperatuur gegaard, licht gerookt

en gegratineerd met Orval kaas I’Orval (3,7) 22.50
Gestoofde Mechelse koekoek en kalfszwezerik met rivierkreeftjes

(Kwekerij ‘les beaux chénes’ in Noirefontaine) (1,2,7,9) 28.00
Kalfsniertjes met ambachtelijke mosterd van Dion (Beauraing) (1,7,10) 26.00

Onze vleeswaren worden geserveerd met een keuze uit: frietjes(7), aardappelkroketjes (1,3,7), gratin
dauphinois (7), gebakken aardappel(7).

Rundvlees gebakken op de Josper grill

Rundersteak (origine diverse) 25.00
Entrecéte uit de Gaumestreek 26.00
Filet pur uit Gaumestreek 33.50
Gerijpte lerse runder contrefilet (+ 350gr) 36.00
Gerijpte New York steak (origine diverse, + 400gr) 36.00
Gerijpte Cotes a I’os uit Prusiana Italie 2cvTs (+ 1kg) 72.00

Het gerijpte vlees worden enkel bleu of saignant, gebakken.

Onze gegrilde vieessoorten worden geserveerd met salade en een keuze uit: frietjes (7),
aardappelkroketjes (1,3,7), gebakken aardappel (7).
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Huisgemaaakte sauzen (zonder supplement) : groene peper (7,9), Roquefort (7), champignons (7), beurre maitre
d'hétel (7), huisgemaakte béarnaise (3,7), bbq saus met Jack daniels, chimichurri (5,6)

Supplement saus 4.00
Supplement frietjes, kroketten, aardappelen uit de oven 3.00
Supplement gratin dauphinois 5.00



Tot 12 jaar

= Spaghetti bolognaise, 1 bolletje ijs naar keuze (1, 3,7) 9.50
= Huisgemaakte gehakbal, tomatensaus, frietjes, 1 bolletje ijs naar keuze (1, 3,7) 9.50
= Chicken supreme met roomsaus, frietjes, 1 bolletje ijs naar keuze (7) 10.00

ljsje naar keuze wordt aangeboden

= Brésilienne Mokka, slagroom, Caramel (1,3,7,8) 9.00
=  Dame Blanche vanille, slagroom, warme chocolade saus (1,3,7,8) 9.00
= Jjscoupe met witte chocoladeijs, brownies met pecannoten,

en hazelnotencréeme (1,3,7,8) 9.50
= Jjscoupe en sorbet naar keuze 3.00/boule

-ljscréeme : Vanille, zwarte chocolade, Mokka (1,3,7,3)
-Sorbets : Citroen, Framboos, Passievrucht

- Supplement slagroom (7) 0.50
- supplement warme chocolade 0.70
= Chocoladeravioli, pralinécréme en gekarameliseerde pinda's,
amandelmelkijs (1,3,7,8) 12.00
»  Huisgemaakte tiramisu met spéculoos(1,3,7) 9.00
* Grote macaron mango/passievrucht, geflambeerde ananas met rum. (1,3,7,8) 10.00
= Aarbeiensoep, geroosterde pistachenoten en vanille-ijs (1,3,7,8) 10.00
» Gekarameliseerde normandische pannekoek, bolletje vanille-ijs (1,3,7) 12.00
=  Kaasplankje (1,7,8) 11.00
» Orval-ijs, zandkoekje et geroosterde banaan. (1,3,7,8) 10.00
=  Koffie, déca, espresso 3.00
=  Dubbele espresso 3.85
= Cappucino slagroom/ Italiaanse Capuccino 3.50/3.85
= [atte macchiato 3.85
= Jrish Koffie 10.00
=  french Koffie 10.00
= Jtalian Koffie 10.00
= Bailey’s Koffie 10.00

* Rode vruchten, Linde, Munt, Groen, Zwart, Verbena, Kruidenthee, Kamille, Jasmijn 3.00



Whisky : Johnny walker, J&B, Four Roses, Jameson

Whisky : Chivas Regal 12, Jack Daniel’s

Rhum : Bacardi, Bacardi Ambré, Havana Club, Havana Club Ambré
Vodka Absolut blanche, Gin Gordon’s

Vermouth : Martini blanc, rouge, dry

Vins : kir vin blanc, porto rouge, porto blanc, pineau des Charentes
Gancia, Campari, Picon, Suze, Batida coco, Pisang, Get 27, Ricard
+ surplus frisdrank

Gin Lady Barbes (belgisch) : gin floral, rose de Damas & geniévre

Gin Arduenna (belgisch, bastogne, 100% biologisch) aroma van vlierbloesem,mirabelle
Gin Jinzu (Japans geinspireerd) : aroma yuzu, kersbloesem, sake

Gin Hendrick’s (Schotland) : aroma van rozen en komkommer

Gin summer fruits (belgisch) : aroma van aardbeien en basilicum

LIEGin organic virgin original (zonder alcohol)

Fles huischampagne
Coupe champagne
Kir Royal

Fles Cava

Coupe cava

Cocktail van het huis : Paradise

Le Florentin : witte wijn, cassis, gin, cointreau

Piscine Rosé: perzikcréme, rosé wijn

Américano : Gin, Martini dry, Campari

Spritz

Lemon spritz : Limoncello, Eau de Villée(citroenlikeur), Cava, spuitwater
Pina Colada : ananassap, witte rum, batida coco

Cosmopolitan : vodka, cranberrysap, cointreau, citroensap

Tropic : witte rum, ananassap, appelsiensap, grenadine, citroensap

Gin Fizz : bruiswater, gin, citroensap, rietsuiker

Champagne soep : Champagne, Cointreau, limoenssap, rietsuiker
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Cocktails zonder alcohol

Bitter en vers geperst appelsiensap 7.00
Pisang orange 7.00
Pina Con Nada : ananassap, citroensap, mojitosiroop 7.50
Sunrise : Gin organic virgin, aardbeiensiroop, limoensap, vers appelsiensp 9.00
Bonbon : frambozensiroop, appelsap, schweppes bitter lemon 8.00
Juicy fizz : ananassap, appelsiensap, citroensap, fever tonic mediteranean 8.00
Om te delen
= Aperitief plankje 13.00
Dranken
Plat water : 25cl/50cl/1I. 2.50/4.50/8.00
Bruiswater : 25cl/50cl/1l. 2.50/4.50/8.00
San Pellegrino 5.00
Coca cola, light, zéro, Sprite, Fanta 3.00
Schweppes tonic, agrum, soda, Ice Tea 3.00
Vers fruitsap 4.50
Looza fruitsappen : sinaasappel, appel, appelkers, tomaat, ananas 3.00
Bieren

Jupiler van het vat : 25cl/33cl 3.00/3.90
Clausthaler zonder alcohol 3.00
Carlsberg, Hoegaarden, Hoegaarden rosé 3.50
Orval, Rochefort 8°, Triple Westmalle, triple karmeliet 4.90
Duvel, Chimay wit 8°, rood 7°, blauw 9° 4.90
Leffe (blond) 4.00

Wijnen van het huis

= Glas rode, witte, rosé wijn 5.00

Alle prijzen zijn inclusief BTW en dienst






