
Zomerkaart  2025  
        

Om te delen 

▪ Charcuterie plankje van salaisons G. Blaise (voor 2 pers)                                    16.00 
                    Boerenham, worst en paté met Orvalbier 
                                Gaumse worst, kop, zwarte beuling en Orvalkaas 

   De signatuurgerechten van de chef  

▪ Emulsie van Plates de Florenville en gebakken eendenlever, vleesjus met truffel,  
Hamcrumble G.Blaise met parmezaan  (1,3,5,7)                                                                                 28.00      

▪ Kreeft gebraden met tijm, opgeklopte boter met Sancerre +/- 500gr (1,2,6,7)       
                                                                                                                                    Prijs van de dag  

▪ Varkenshaasje van de boerderij op lage temperatuur gegaard 
  lichtjes gerookt gegratineerd met Orvalkaas en Orval saus (3,7)                                   22.50 

▪ Iers rundsvlees gemarineerd in Jack-Daniels,  
                            Huisgemaakte BBQ saus (1 pers +/- 450gr (6.9.10)                     33.00 

 

KOUDE VOORGERECHTEN 

▪ Carpaccio van gerookte Holstein contre-filet,  
                                          Truffel zandkoekje met chimichuri vinaigrette (1,5,7,8)           25.00 

▪ Zoals een tartaar, huis gerookte zalm en grijze garnalen  
                                 Gazpacho bloody Mary                                    (1,4,9)                               24.00  

▪ Panna cotta van bloemkool en boudin van foie gras met zomertruffels 
                                                                                                                                  (1,7,8)                         26.00 

                             
WARME VOORGERECHTEN 

▪ Grote Huisgemaakte orvalkaaskroket , salade,  
geplette Plates de Florenville (aardappelen) met gekonfijt spek (1,3,5,7)             16.00 

▪ Gevogelte kroket, salade, huisgemaakte ketchup                                            1 stuk    8.00 
                                                                                                                                                                              2 stuks 15.50 
                                                                                                                                                                             3 stuks  21.00 

 
▪ Grijze garnalenkroket (garnalen van de Noordzee), 

                        Salade, wakamé en sojascheuten (1,2,3,4,5,6,7)                             1 stuk 10.00 
                                                                                                                                                                              2 stuks 19.50 
                                                                                                                                                                             3 stuks  27.00 

▪ Kikkerbillen gesauteerd in lookboter (1,7)                                                                           20.50 
▪ Emulsie van Plates de Florenville (aardappelen) en gebakken eendenlever, 

vleesjus met truffel, hamcrumble G.Blaise met parmezaan  (1,3,5,7)                           28.00 
▪ Geflambeerde scampi’s, risotto met calamares en schaaldieren bouillon 

                                                                         (2,4,7,14)                                                                                              18.50 
▪ Zeeduivel ravioli met rode kerriesaus (1,2,4,7.9)                                                                                     19.50 

 
 
 



PASTA EN SALADES 
 

▪ Spaghetti bolognaise (1,3)                                                                                                                                                                 14.50 
▪ Tagliolini met Sint-Jakobsschelpen en gebakken scampi's,  
                      prei en kerriecrème (1,2,3,4,7)                                                                                24.50  

▪ Salade met gegrilde gamba’s en tonijntataki met sesam  
                               (salade, maïs,komkommer,olijven,avocado,tomaten) (2,4,6,10,11)                                           24.00 

 
VEGETARISCHE SCHOTELS 
 

▪ Carpaccio van vegan-gerookte zalm, gazpacho Bloody Mary  (1.9)                                     21.00 
▪ Orvalkaaskroket, 

  Plates de Florenville (aardappelen) met kruiden  (1,3,7)                                        16.00 

▪ Tomaat-mozzarella Ravioli, romige bouillon met basilicum  (1,3.7)                         21.00 
▪ Burger met Orvalkaas  (1,3,6,7,8)                                                                                                               23.00 

 
BRASSERIE 

▪ Huisgemaakte balletjes in tomatensaus (1,3)                                                                                                     15.00 
▪ Floriflette : Orvalkaas, spek, uien, aardappelen, room (7)                                                                    15.50 
▪ Filet américain préparé, door u bereid, frietjes en salade (3,5,6,10)                                   20.50 
▪ Grote Huisgemaakte orvalkaaskroket en huisgemaakte boerenham,  

               frietjes en salade   (1,2,3,5, 7)                                                                                          23.00 
▪ Krokante varkenspoot met gribichesaus, frietjes, salade (1,3,6, 7,10 )                       19.50 
▪ Tomaat garnaal (grijze noordezeegarnalen)  

                                  met frietjes, salade (2stuks) (2,3,5,10)                                                                                       23.50 
▪ Trio van kroketten (gevogelte, garnalen, Orval kaas), salade (1,3,6,7,10)                                           22.50 

 
VIS 

▪ Geflambeerde scampi's , risotto met inktvis en schaaldieren bouillon 
                                                                         (2,4,7,14)                                                                                              25.50 

▪ Zeeduivel ravioli met rode kerriesaus (1,2,4,7.9)                                                                                     25.50                                
▪ Zeebaarsfilet op de huid gegaard, fijne Provençaalse taart,  

 kalfsjus met bieslookolie  (1,3,4)                                                                  27.00 
▪ Kreeft gebraden met tijm, opgeklopte boter met Sancerre +/- 500gr (1,2,6,7)  

                                                                                                                          prijs van de dag        
▪ Zeeuwse Mosselen, 1kg : witte wijn, (9,14), frietjes                                                         24.00 

                                                   : look en room  (7,9,14) frietjes                                                25.00 
                                                  : kerrie en kokosmelk, rode uien, frietjes                        26.50 

▪ Gebakken mosselen met groene peper, gegaard op de Josper grill en 
     geflambeerd met cognac 
                              (+/- 500gr mosselen, rode uien, spek, room) (7,14)                                                                18.00 

 
VLEES 

RUNDSVLEES gebakken op de JOSPER GRILL 

▪ Florentin burger, frietjes (1,3,7,8,10,11,)                                                                                                               23.00     
                                (Puur rundergehakt, Bun broodje, pepersaus, pancetta, Orval kaas) 

▪ Pavé                diverse origine                                                                                                      25.00 
▪ Entrecôte                 ″                                                                                                                       29.00 

Filet pur                    ″                                                                                                                       35.00 
▪ Gerijpte Ierse Contrefilet, enkel bleu of saignant gebakken                                               36.00 

  



▪ Ierse Côte de boeuf gemarineerd met Jack-Daniels 
                                      Huisgemaakte BBQ-saus   1 pers +/- 450 gr (6.9.10)                                 33.00 

 
Huisgemaakte sauzen : groene peper (7,9), Roquefort (7), champignons (7), Orval 

kaascrème, beurre maître d'hôtel (7), béarnaise (3,7) 
 

                                                                                

▪ Huisgemaakte kalfsballetjes met Orval bier, op grootmoederswijze  
                                                           frietjes, (spekjes, uien, champignons) (1,3,7)                                                               18.00 

▪ Varkenshaasje van de boerderij op lage temperatuur gegaard,  
         lichtjes gerookt gegratineerd met Orvalkaas en Orvalsaus (3,7)                          22.50 

▪ Gastronomische vol-au-vent, kalfszwezerik en Mechelse koekoek 
              van de boerderij Beaux Chênes in Noirefontaine  (7)                                         29.00                                                 

▪ Geflambeerde kalfsniertjes met Arduenna Gin 
                                                  (jeneverbessen,  kleine ajuintjes, champignons) ( 1,3,7)                                                                  26.50 

 
Alle gerechten worden geserveerd met : 

frietjes(7), aardappelkroketten (1,3,7), 
gratin dauphinois (7), aardappel uit de oven (7) 

                                                 
Supplement frietjes, kroketten, ovenaardappel                                                                     3.00  

 Supplement gratin dauphinois                                                                                                          5.00  
Supplement saus                       4.00 
 
 
 

KINDERGERECHTEN tot 12 jaar 
▪ Spaghetti bolognaise, 1 bolletje ijs naar keuze (1, 3,7)                                 9.50 
▪ Huisgemaakte gehaktbal met tomatensaus, frietjes, 

                                                                                      1 bolletje ijs naar keuze (1, 3,7)                        9.50 
▪ Kip supreme in roomsaus, frietjes, 1 bolletje ijs naar keuze (7)                             10.00 
                                                          Bolletje ijs naar keuze is gratis 

DESSERTEN 
▪ Brésilienne    Mokka, slagroom, caramel (1,3,7,8)                                                 9.50 
▪ Dame Blanche   Vanille, slagroom, warme chocolade (1,3,7,8)                    9.50 
▪ Ijscoupe van witte chocolade, 

Brownies met pecannoten, hazelnotencrème(1,3,7,8)                                                                           10.00 
▪ Ijscoupe van roomijs of sorbet ijs naar keuze                                                         3.50/bol 

- Roomijs : Vanille, zwarte chocolade, Mokka (1,3,7,8) 
- Sorbet : Citroen, Framboos, Passievrucht 
- Supplement slagroom (7)                                                                                                                         0.50 
- Supplement warme chocolade                                                                                                            0.70 

▪ Zwarte chocolademousse en koekjes met groene Matcha thee(1,3,7,8)                           9.50 
▪ Huisgemaakte tiramisu met speculaas (1,3,7)                                                                                                     10.00 
▪ Crème brulée met bourbon vanille  (3,7)                                                                                                                     10.00 
▪ Aardbeiensoep met basilicum, yoghurtijs                                                                        10.00 
▪ Gekarameliseerde Normandische pannenkoek, 

                                        geflambeerd met Calvados, vanille ijs  (1,3,7)                            12.00 
▪ Verwen bordje koffie/thee                                                                                                        12.00 
▪ Verwen bordje met Champagne                                                                                           18.00 
▪ Kaasplankje (1,7,8)                                     11.00 


